Barmansky kurz

Clovék musi vypit denné 2-3 litry tekutin. A proto
existuje mnoho krdsnych bart, kde ndm obsluha
namichd vse, co si budeme prat. Samozrejmeé, Ze
nemusime pordd sedét v néjakém baru a miizeme hasit
Zizenn doma. Ale uznejte, Ze kdyz sedite na barové
Zidlicce a drzite v ruce dobre vypadajici ndpoj, citite
se hned lépe.

A proto se uskutelnil barmansky kurz, ktery se konal
@ 7. - 11 ledna 2013 na Stiedni odborné Zkole
zdravotnické a St¥ednim odborném uéiliti v Ceském
Krumlové pro obor Kuchar-¢isnik, aby hosté v baru méli
kvalitni obsluhu. Byla to velmi dobrd zkusenost pro
studenty, kteri se zd€astnili, myslim si, Ze jim GCast na kurzu pomohla v rozhodovani o jejich
profesnim zaméreni.

Nds$ odborny ucitel na miSené ndpoje Zdenek Javorsky nds vyborné pripravil na Uspésné
zakoncCeni praktické a teoretické zkousky. Ta pochopitelné vyZadovala zdkladni znalost lihovin,
likérd a vieho, co se tyle pFipravy pestrych ndpoji, jak alkoholickych, tak i nealkoholickych
ndpojl pro Fidice.

Naucil nds, jak sprdvné drzet Sejkr a vSechny ndleZzitosti, které musi barman ovlddat,
napriklad spravné a slusné chovani k hostovi, aby byl spokojeny a aby si u néj urcity .drink"
objednal.

Tato zkudenost rozsirila i nasi komunikaci s lidmi, nauéila nds, Ze
miSeny ndpoj musi byt krdsny na pohled a lahodny na ochutndni. Takze
prohloubila i naSe estetické citéni a my si vryli do paméti predevsim
nékolik daleZitych pouéek. .Michany ndpoj, dobfe pripraveny je bud’
vyrazné studeny, nebo vyrazné teply," nebo Ze ,MiSeny ndpoj se musi |
ochutnat ihned po zhotoveni, tehdy je totiz nejlepsi®.

Jsem rdd, ze jsem se mohl zdcastnit tohoto kurzu a rozhodné bych
chtél v tomto vzdéldvani ddl pokracovat a v budoucnu se stdt dobrym
barmanem.
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